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 الممخص 
اختبار و أُجريت ىذه الدراسة الميدانية في ثلاث مناطؽ ليبية: ترىونة، غرياف، وبف غشير، بيدؼ عزؿ وتعريؼ الفطريات 

 عمىشممت الثمار المعمقة  مختمفيف،تـ جمع عينات مف ثمار الزيتوف مف مصدريف  قدرتيا عمى إنتاج سموـ الأفلاتوكسيف.
 مفجمعت العينات خلاؿ الفترة  موقع.الأشجار مف كؿ  أسفؿسطح التربة  عمىالأشجار والثمار المتساقطة طبيعيا 

بجامعة طرابمس. عُزلت كمية العموـ  –عمـ النبات  الفطريات بقسـ معمؿنقميا إلى تـ و  .2024 فبراير وحتى ديسمبر
وتـ تعريفيا بناءً عمى خصائصيا المورفولوجية والمجيرية.  Potato Dextrose Agar (PDA)وسط الفطريات باستخداـ 

 الأمونيا. كشفت ( ومحموؿCEAباستخداـ وسط جوز اليند )العزلات عمى إنتاج الأفلاتوكسيف كما تـ الكشؼ عف قدرة 
 Aspergillus % لكؿ مف 100بنسبة تردد تامة أظيرت النتائج سيادة النتائج عف وجود تنوع فطري ممحوظ في جميع العينات. 

niger  Aspergillus flavus,  Penicillium sp,  وAlternaria sp عزلات  افوأكدت الدراسة  .في جميع المواقعA. flavus  
قدرة عالية عمى إنتاج الأفلاتوكسيف، مما يستوجب تبني استراتيجيات رقابية صارمة لمنع تموث زيت الزيتوف المنتج محمياً بيذه لدييا 

 . المسرطنةالسموـ 
تربة بف  لـ يعزؿ مف ، الذيChrysosporium spكما أظيرت الدراسة وجود أنواع فطرية أخرى ذات انتشار محدود مثؿ 

 في دوج sp Ulocladiumفقط، بينما فطر تربة ترىونة وشجرة غرياف  مف، الذي عُزؿ Streptomyces spغشير، و
 .غشر وبف غرياف منطقتي أشجار مف يعزؿ لـو  المواقع جميع تربة

  .الفطريات، ثمار الزيتوف، سموـ الأفلاتوكسيف، العزؿ، التعريؼ :الكممات المفتاحية
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Abstract:  
This study investigated the fungal diversity and aflatoxigenic potential of fungi associated 

with olive fruits (Olea europaea) in Tarhuna, Gharyan, and Bin Ghashir, Libya. Samples of 

tree-attached and naturally fallen fruits were collected between December and February 

2024. Identification was performed using morphological and microscopic criteria on Potato 

Dextrose Agar (PDA). Aflatoxin production was screened using Coconut Extract Agar 

(CEA) and the ammonia vapor test. Results showed a high prevalence of Aspergillus niger, 

Aspergillus flavus, Penicillium sp., and Alternaria sp. across all locations. Specifically, A. 

flavus isolates demonstrated significant aflatoxigenic capacity, indicated by a distinct color 

change in colony bases upon ammonia exposure. The findings highlight that contamination 
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begins pre-harvest and is exacerbated by soil contact, necessitating strict post-harvest 

management and toxin monitoring in local olive oil production. 

Key words: Fungi, olive fruits, Aflatoxins, Identification,Isolation 

 المقدمة:
مف المحاصيؿ الزراعية الرئيسية التي تتميز بأىمية اقتصادية وثقافية كبيرة في منطقة  (europaea Olea) الزيتوفيُعد 

حوض البحر الأبيض المتوسط، بما في ذلؾ ليبيا. تُغطي أشجار الزيتوف مساحات شاسعة مف الأراضي الزراعية الميبية، 
 مصدراً أساسياً لمدخؿ لمعديد مف الأسر.وتُشكؿ 

ومع ذلؾ، تواجو ىذه الزراعة تحديات كبيرة، مف أبرزىا التموث الفطري الذي يُمكف أف يؤثر عمى جودة وسلامة المحصوؿ. 
ىي أشجار  الفطرية والسموـ بنمو الفطريات الحصاد وبعد قبؿ تتأثر التي الزراعية المحاصيؿ ومف اىـ
ايض ثانوية     مركبات عبارة عف  (.ومف اىـ تمؾ السموـ ىي  الافلاتوكسينات وىيRachaputi et al.,2002الزيتوف)

اكتشاؼ منذ و  ((A. parasiticus s Rashid  et al.,2008و  A. flavus مسرطنة تنتج بصورة رئيسية مف الفطريف  
( يتـ انتاجيا عادة B2,G1,G2 B,1)نوع مف الافلاتوكسيف منيا18 حيث وجد اكثر مف1960الافلاتوكسينات في عاـ 

ينتج الانواع الاربعة  parasiticus.A بينما B1,B2الافلاتوكسيف .flavus Aحيث ينتج  Aspergillusمف قبؿ الجنس 
نواتج ايضية   وىما عبارة عف  M1,M2السـ الفطري بالاضافة الى وجود (Basappa,2009الرئيسية مف الافلاتوكسيف)

واحداث السرطانات والطفرات  الاكثر سمية ىو B1الافلاتوكسيفتبر ويع .2B1,B  (.,2002 Carlson et al)لسموـ 
 Eaton and)يعتبر الاقؿ سمية مف بيف الانواع الاربعة  الذي G2 وأخيرا السـ الفطري   B2ثـ  G1الجينية يمو 

Gallagher. 1995; Smith, 1997) . يمتاز الافلاتوكسيفB1,B2 ازرؽ تحت تاثير الاشعة الفوؽ  بانو ذات تالؽ
(. Melvin ,2012اخضر ) وميضفيكوف ذات  G1,G2بينما الافلاتوكسيف  نانوميتر 365بنفسجية وبطوؿ موجي 

الى كميات غير  مميوف شخص في البمداف النامية يتعرضوف عمى نحو مستمر 4.5وتشير التقديرات الى اف ما يقارب مف 
  Bennett and Klich,2003 .)(,2004 Williams للإنسافر في الجياز المناعي متحكـ فييا مف الافلاتوكسيف تؤث

تُعتبر مف الفطريات  Alternariaو Penicilliumو Aspergillusتُشير الدراسات السابقة إلى أف أجناسًا فطرية مثؿ 
 El-Nasserالشائعة في مزارع الزيتوف. كما تُؤكد دراسات حديثة وجود ىذه الأنواع في حقوؿ الزيتوف في شماؿ أفريقيا )

 &Mansour, 2021 .) إف وجود فطر حيثA. flavus  نظراً لقدرتو عمى إنتاج يثير مخاوؼ كبيرةحقوؿ الزيتوف في ،
سـ الفطري وىو ما تؤكده دراسات حديثة أظيرت انتشار ال ،ثمار الزيتوفزيت و ف تنتقؿ إلى الأفلاتوكسينات التي يمكف أ

 (.  Al-Zoubi, 2022&Al-Saffarفي زيت الزيتوف ) الافلاتوكسيف
لذلؾ، ىدفت ىذه الدراسة إلى عزؿ وتحديد أنواع الفطريات ولأىمية الموضوع وعلاقتو بصحة الانساف وطبيعة غذائو 

عمى إنتاج  تياالمصاحبة لثمار الزيتوف في ثلاث مناطؽ زراعية رئيسية في ليبيا )ترىونة، غرياف وبف غشير(، وتقييـ قدر 
 سموـ الأفلاتوكسيف.
 المواد وطرق العمل

 العينات:جمع 
. جُمعت العينات مف غشير وبف رياف،غو  ترىونة، ليبيا: في رئيسية زراعية مواقع ثلاثة في الميدانية الدراسة ىذه أُجريت

مصدريف مختمفيف في كؿ موقع: عينات مف التربة المحيطة بأشجار الزيتوف، وعينات مف ثمار الزيتوف التي كانت لا تزاؿ 
 ديسمبر مف الممتدة الفترة خلاؿ غراـ 500 قدرىا كمية عينة كؿ مف جُمعت وتمثيميا، النتائج دقة لضمافعمى الشجرة. 

. وُضعت العينات فوراً في أكياس بلاستيكية معقمة ومُحكمة الإغلاؽ ووُسمت بعلامات تشير إلى 2024 فبراير وحتى
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جامعة طرابمس  –بكمية العموـ  -سـ عمـ النبات ق-ومف ثـ نقمت لمعمؿ الفطريات الموقع ونوع العينة )تربة / الشجرة(. 
 اللازمة. لإجراء الاختبارات 

 :الزراعيةالاوساط  
 :Potato Dextrose Agar (PDA) والدكستروزمستخمص البطاطس  وسط

 مف مؿ 500 الي(  agar PDA) Potato dextrose مف وسط جراما 21 إضافة طريؽ عف المغذي الوسط حضر
 مائي حماـ في الدورؽ وضع ثـ. التكتؿ ومنع بالكامؿ   الوسط إذابة لضماف جيدا الدورؽ رج دلؾ بعد المقطر، الماء
 التعقيـ جياز باستخداـ المغذي الوسط تعقيـ تـ ذلؾ بعد. كامؿ بشكؿ الوسط محتويات إذابة لضماف دقائؽ 10 لمدة

(Autoclave )الانتياء بعد. دقيقة 20 لمدة مربعة بوصة لكؿ رطؿ 15 ضغط وتحت مئوية درجة121 حرارة درجة عند 
 العزؿ غرفة داخؿ (Petri dishes) بترى اطباؽ في المغدى الوسط سكب تـ ثـ ليبرد الوسط ترؾ التعقيـ عممية مف
(Laminar flow cabinet )لاستخداميا الحاجة لحيف الثلاجة في الاطباؽ حفظت تـ ومف . 
       Coconut Extract Agar (CEA)مستخمص جوز الهند الغذائي لوسط ال

دقيقة  20لمدة  المقطر وسخفمؿ مف الماء  300غراـ مف مبروش جوز اليند واضيؼ اليو  100 الوسط بأخذحضر 
مؿ  300الحجـ الى  ر واكمؿجامف الاجـ(  15)%  1.5بعدىا تـ ترشيحو باستخداـ الشاش المعقـ واضيؼ الى الراشح 

. دقيقة 20 لمدة مربعة بوصة لكؿ رطؿ 15 / 121 حرارة درجة عند في جياز التعقيـمف الماء المقطر بعدىا عقـ الوسط 
   (.2015العبودي واخروف، Machida  and  ;Saito  ,1999)لغرض الكشؼ عف الافلاتوكسينات  استخدـ الوسط
 الفطريات: عزل وتعريف

 الصوديوـ ىيبوكمورات بمحموؿ سطحيا وعقـ بيا العالقة الاتربة لإزالة دقائؽ، 10 لمدة مقطر بماء العينات غسمت
(NaOCL (ورقة  عمىوتركت العينات لتجؼ بوضعيا  أخرى، مرة مقطر بماء غسميا ثـ دقيقتيف، لمدة 1% بتركيز

 بالكحوؿ عقمت حيت( flow Laminar) العزؿ غرفة في التعقيـ ظروؼ تحت العينات أحضرت دلؾ بعد معقمة،ترشيح 
 طبؽ في ووضعت سـ( 0.5) تتجاوز لا صغيرة كقطعة المعقـ الممقط بواسطة العينة اخدت وتـ. بنزف ليب وبجوارىا

 ىده وكررت سـ مف حافة الطبؽ، 1بعد  عمىطبؽ  لكؿ قطع 4 وضع وتـ( PDA) المغدى الوسط عمى يحتوي بتري
 بنمو الخاصة الحضانة ( فيـ28_25) حرارة درجة في الاطباؽ تحضيف تـ الانتياء وبعد العينات، باقي عمى العممية

 . الفطريات
جديد. تـ التعرؼ عمى الفطريات بناءً عمى خصائصيا المورفولوجية  PDAبعد نمو الفطريات، تـ تنقيتيا ونقميا إلى وسط 

 Ellis,1971; Pittتصنيفية )باستخداـ مفاتيح المجيرية والصفات )مثؿ شكؿ المستعمرة، وجود الأبواغ، شكؿ الخلايا(. 
and Hocking,1997 
  باستخدام محمول الأمونيا:  ينالكشف عن الأفلاتوكس

الذي تـ وذلؾ باستعماؿ وسط جوز اليند   السـ الفطري الافلاتوكسيفعمى انتاج  A.flavus   تـ الكشؼ عف قدرة عزلات
مف عزلات الفطر النامية عمى وسط  بأقراصسـ ثـ  لقحت ثلاث مكررات  8صب في أطباؽ ذات قطر و  تحضيره ،

PDA   ممـ  وبعمر اسبوع في مركز الطبؽ وكررت العممية  عمى جميع العزلات المدروسة ثـ حضنت الاطباؽ  5وبقطر
توكسيف باستعماؿ محموؿ الامونيا بتركيز ـ لمدة اسبوع تـ الكشؼ عف العزلات القادرة عمى انتاج الافلا 25بدرجة حرارة 

 10-7% مف خلاؿ استعماؿ اوراؽ ترشيح مشبعة بالمحموؿ في غطاء الطبؽ ثـ حضنت الاطباؽ بطريقة مقموبة لمدة 20
أو الأصفر أو ـ اف حدوث تغير في لوف المستعمرات مف الموف الشفاؼ إلى الوردي أو  الأحمر 25اياـ بدرجة حرارة 
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الحمداني واخروف، Machida and ;Saito   ,1999)عمى قدرة العزلات عمى انتاج الافلاتوكسينات.  يدؿالبرتقالي 
2017 .) 

 (Statistical Analysis)الاحصائي التحميل 
تـ حساب التكرار والنسبة المئوية لظيور الأجناس الفطرية المعزولة في كؿ موقع )ترىونة، غرياف، بف غشير( ومف كؿ 

لتحديد مدى وجود فروؽ ذات دلالة إحصائية في  (X2) تربيع-تـ استخداـ اختبار كا .الشجرة، وثمار التربة(مصدر )ثمار 
عمى إنتاج  A. flavusإحصائية لتقييـ قدرة عزلات  نةتوزيع الفطريات بيف المناطؽ المختمفة، كما تـ إجراء مقار 

 ..(P  0.05) عند مستوى معنوية لاختبار الأمونيا تغير الموفالأفلاتوكسيف بناءً عمى النتائج 
 (Discussion and Results) والمناقشة النتائج

 تحميل ومقارنة نتائج عزل الفطريات من التربة والأشجار مع الدراسات السابقة:
 الميبية، غشير وبف غرياف، ترىونة، مناطؽ في الزيتوف لثمار المصاحبة الفطريات وتعريؼ عزؿ إلى الدراسة ىذه ىدفت

 جُمعت، التي العينات جميع في ممحوظ فطري تنوع عف النتائج كشفت الأفلاتوكسيف. سموـ إنتاج عمى قدرتيا واختبار
 التربة. عمى متساقطة أو الأشجار عمى معمقة ثماراً  كانت سواء

والفحص المجيري وجود تنوع فطري ممحوظ في عينات  أظيرت نتائج العزؿ المورفولوجي الفطريات المنتشرة بشكل واسع:
 في موضح وكمابف غشير. منطقة و  جمعيا مف المواقع الثلاثة في ليبيا: ترىونة، غريافالتربة وثمار الزيتوف التي تـ 

  وىي: الدراسة شممتيا التي المواقع جميع في وانتشاراً  سيادة الأكثر ىي فطرية أجناس أربعة أف (1) الجدوؿ
.nigerA. , flavus A., sp Penicillium, وsp Alternaria. 

جميع مواقع  % في  100تردد نسبة بالأشجار في كؿ مف عينات التربة وثمار وجود ىذه الأنواع ( 1)يُظير الجدوؿ و 
الظروؼ المناخية السائدة في مناطؽ ترىونة، وىذا مف الممكف اف يعود الي  .الدراسة ومصادر العينات )الشجرة والتربة(

 والرطوبة العالية تكوف درجات الحرارة منخفضةفبراير(، حيث  -غرياف، وبف غشير خلاؿ فترة جمع العينات )ديسمبر 
عمى التكيؼ مع  مترممة لدييا القدرةوىي فطريات   Aspergillusو Alternaria،Penicilliumلنمو  مناسبةوفرت بيئة 

 .الواسع انتشارىا يوضح وىذا (pH) الحموضة ومستوى الرطوبة، الحرارة، درجة في التغيرات مثؿ متنوعة بيئية ظروؼ
الزيتوف  مزارعمشكمة واسعة الانتشار في  عتبري الاجناس الفطريةإلى أف التموث بيذه تشير الدراسات كذلؾ فأف العديد مف 

 إسبانيا مثؿ المتوسط، الأبيض البحر حوض مف مختمفة مناطؽ في أُجريت سابقة دراسات مع النتائج ىذه تتوافؽالميبية. 
 في شيوعاً  الأكثر الفطريات مف ىي Alternariaو Penicilliumو Aspergillus أجناس أف أوضحت والتي ،واليوناف

في دراستيـ عمى التنوع الفطري في اشجار الزيتوف  al et Mhadhbi. (2023)مع نتائج وىذا يتوافؽ . الزيتوف محاصيؿ
 كانت سائدة.  Penicilliumو  Aspergillusالأجناس الفطرية الرئيسية  حيث كانتفي تونس. 

 المنتجيف اىـ مف لأنو وذلؾ الفطرية الإصابة مدي عمى يدؿ الدراسة قيد العينات جميع مف flavus .A فطر عزؿ اف
. يُشير والحيواف الإنساف لصحة خطيراً  تيديداً  تُشكؿ التي المسرطنة الفطرية السموـ أخطر مف وىي ،فالأفلاتوكسي لسموـ

، وىو ما تؤكده  الكشؼ عف ىذا الفطر في جميع مواقع الدراسة إلى وجود خطر محتمؿ لتموث ثمار الزيتوف بيذه السموـ
نسبة بمغت بالزيتوف  تفي زي (AFB1)الأفلاتوكسيف انتشار أظيرت  يثح  )al et Shokrzadeh. ,2022)ة دراس
مناطؽ الدراسة الميبية، ، عمى ثمار الزيتوف في .avusfl Aإف وجود الفطريات المنتجة ليذا السـ، وتحديداً  .% عالمياً 32

وبالتالي احتمالية انتقاؿ ىذه السموـ الي الزيوت التي إنتاج الأفلاتوكسيف.  لمخاطريؤكد عمى أف الثمار المحمية معرضة 
 .) (Moreno et al.,21013 محميا.يتـ انتاجيا 
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 .تربيع" فروقاً معنوية في توزيع الأجناس ذات الانتشار المحدود-ظير اختبار "كااالمحدود: الفطريات ذات الانتشار  -
 وغرياف، رىونةت وشجرة تربة في وجوده مع فقط، ريشغ بف تربة مف الفطر ىذا غياب sp Chrysosporiumفطر مثؿ

تفضؿ بيئات غنية بالمواد العضوية أو الركائز التي  Chrysosporiumيتوافؽ مع الدراسات التي تشير إلى أف أنواع 
sp Streptomyces  ، وفطريفسر غيابور تفتقر إلى ىذه الخصائص مما يشغتحتوي عمى الكيراتيف. قد تكوف تربة بف 

مع الأبحاث التي تُظير أف  يتفؽ العينات باقي مف عزلو وعدـ فقط غرياف وشجرة رىونةت تربة في عزلو تـ
Streptomyces بينما  حساس لظروؼ التربة مثؿ درجة الحموضة وتركيبيا الكيميائيsp Ulocladium ىذا وجود 

إلى تفضيمو لمتربة كبيئة  يشير ريغش وبف غرياف أشجار مف وغيابو %100 ظيور بنسبة المواقع جميع تربة في الفطر
تُعتبر مف الفطريات الشائعة في التربة، وقد يكوف  Ulocladiumنمو. ىذا يتوافؽ مع دراسات سابقة تُظير أف أنواع 

 ؾ الثمار.غيابيا مف ثمار بعض المواقع نتيجة لعوامؿ تنافسية مع فطريات أخرى أو لوجود مركبات طبيعية في تم
Penicillium و  .sp Aspergillusالفطريات الرمية الشائعة مثؿ  بعزؿإف النتائج التي توصمت إلييا ىذه الدراسة     
sp.  في كؿ مف الثمار المعمقة عمى الأشجار والثمار المتساقطة عمى التربة، تؤكد عمى أف التموث يبدأ في مرحمة ما قبؿ

 أشار اليوتوافؽ مع ما وىذا ينتقؿ إلى الثمار. تيمكف أف  تيالو  ةالفطري الابواغ لتكاثر مناسبة بيئة تمثؿ التربةالحصاد وأف 
al et Saleemi. (2022)،  حدث غالبًا في مرحمتي ما قبؿ وما بعد الحصاد. بناءً ي الفطري التموثعمى أف  اكدتوالتي

ويجب أف يشمؿ الإجراءات  ضروريا،عمى ذلؾ، يصبح تطبيؽ استراتيجيات متكاممة لمحد مف نمو ىذه الفطريات أمراً 
ـ في ظروؼ )مثؿ التحك الحصاد بعد ما)كالمكافحة الحيوية لمنباتات والآفات( والإجراءات الوقائية  الحصاد قبؿ ماالوقائية 

 .التخزيف والرطوبة( لمحد مف مخاطر تموث الأفلاتوكسيف في منتجات الزيتوف
 : الأفلاتوكسين سم عن الكشف
 الأمونيا استخدامب الافلاتوكسين انتاج عمي flavus .A  الفطر عزلات قدرة عن الكشف

 وسط باستخداـ الدراسة، ليذه الزيتوف ثمار عينات مف المعزولة الاسبرجلاس الفطر عزلات عف الكشؼ نتائج أوضحت
 عمي يحتوي الوسط ىذا اف حيث ، الافلاتوكسيف سموـ انتاج عمي قدرتيا عف % 20 بتركيز الامونيا ومحموؿ اليند جوز
استجابة  A. flavusظيرت عزلات  . الدىنية والاحماض الكربوىيدرات وىي الافلاتوكسيف لانتاج الأساسية المواد

، تمثمت في تغير لوني واضح لقواعد المستعمرات نحو الموف الوردي أو الأحمر   في .،القاتـإحصائية قوية لإنتاج السموـ
الممارسات المحمية، يتـ جمع الزيتوف وتخزينو في أكياس لفترات قد تطوؿ قبؿ العصر، وبما أف الثمار جُمعت في ظروؼ 

محفز حيوي لمفطريات لإفراز السموـ قبؿ عممية وسط ة داخؿ الأكياس تعمؿ كػ رطبة، فإف الرطوبة المحتجز  باردة
 .الاستخلاص

 (2017) واخروف الحمداني مع الدراسة ىذه نتائج تتفؽ . الافلاتوكسيف انتاج عمي الفطرية العزلات قدرة عمي يدؿ وىذا
 اختبار عمي بالاعتماد الافلاتوكسيف انتاج عمي A.flavus الفطر عزلات مف %80 قدرة الدراسة نتائج أظيرت حيث

 معظـ اف وجد الذي (2019) واخروف مميطاف نتائج مع يتفؽ وىذا . اليند جوز وسط عمي الامونيا بخار الي التعرض
&  Lakshmanو (2022) واخروفShabeer  نتائج أوضحت فقد كذلؾ . فلاتوكسيناتللا منتجة A.flavus عزلات

Bellibatlu.  (2024 )فطر عف الكشؼ sA.flavu  قواعد لوف في تغير اليند جوز وسط عمي تنميتو تـ الذي 
 الفطري السـ وينتج السمية شديد انو عمي يدؿ وىذا القاتـ الأحمر الموف الي الامونيا لبخار التعرض بعد المستعمرات

 (.1) شكؿ. الافلاتوكسيف
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ملامسة الثمار لمتربة )الثمار احتمالية الإصابة الفطرية تزداد عند أف لتحميؿ الاحصائي نتائج ا كذلؾ فقد اوضحت
ىذا يؤكد  .مف التربة بشكؿ أساسي  Streptomyces spو  Ulocladium spأنواع مثؿ  تـ عزؿالمتساقطة( ، حيث 

 .الحصاد، مما يفسر التموث قبؿ بعد ذلؾ لمثمارللأبواغ الفطرية التي تنتقؿ  ساسيلمخزف الااأف التربة تمثؿ 
 الاستنتاج:

تُظير النتائج أف توزيع الفطريات يتأثر بالظروؼ البيئية والمناخية لمموقع، مما يؤكد النتائج المستخمصة مف الأبحاث 
قدرة عالية عمى التكيؼ، فإف أنواعًا أخرى  Penicilliumو Aspergillusالسابقة. وبينما تُظير الفطريات الشائعة مثؿ 

تُظير حساسية أكبر لمظروؼ المحمية، مما يفسر أنماط انتشارىا المحدودة.  Ulocladiumو Chrysosporiumمثؿ 
وضع  وىذا يستدعي للأفلاتوكسيف، المنتجة .flavus A بفطريات المحتمؿ التموث خطورة النتائج تؤكد ذلؾ، مف الأىـو 

استراتيجيات وقائية لمحد مف التموث الفطري في حقوؿ الزيتوف الميبية، بدءاً مف ممارسات الحصاد السميمة ووصولًا إلى 
 المراقبة الدورية لممحصوؿ.

 لتوصيات:ا

 نوصي بالآتي: للأبواغ،بناءً عمى النتائج التي أكدت أف التموث يبدأ في مرحمة ما قبؿ الحصاد وأف التربة تمثؿ مخزناً 

المكافحة الحيوية: تطبيؽ استراتيجيات المكافحة الحيوية لمنباتات والآفات قبؿ الحصاد لمحد مف نمو  .1
ممارسات الحصاد: تجنب خمط الثمار المتساقطة عمى التربة مع الثمار المقطوفة مف الشجر لتقميؿ .2الفطريات.

في درجات الحرارة والرطوبة في أماكف التخزيف لمنع  التخزيف: التحكـ الصارـأساليب ضبط . 3انتقاؿ العدوى.
الرقابة الدورية: ضرورة إجراء تقييمات دورية لمستويات السموـ الفطرية في زيت الزيتوف .4إفراز السموـ الفطرية.

 المنتج محمياً لضماف سلامة المستيمؾ
 الموقع ومصدر العينة التوزيع النوعي لمفطريات المعزولة حسب. يوضح 1جدول 
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 عمي انتاج الافلاتوكسين بأستخدام محمول الامونيا  A.flavus. الكشف عن قدرة عزلات الفطر 1شكل 

 المراجع:

 ( .الكشؼ عف الفطريات المنتجة للأفلاتوكسينات في عينات 2015العبودي، ع.، ونايؼ، ع.، والجبوري، س .)
مجمة كمية التربية  .(CEA) مف المكسرات المتداولة في الأسواؽ المحمية باستخداـ وسط مستخمص جوز اليند

 .53-45، (2)5، لمعموـ الصرفة
 (. تحديد القدرة الإنتاجية لسموـ الأفلاتوكسيف 2017يف، ع. ع. )الحمداني، ـ. ج.، والعبيدي، أ. ح.، وحس

مجمة جامعة  .المعزولة مف الذرة الصفراء باستخداـ اختبار بخار الأمونيا Aspergillus flavus.لعزلات الفطر 
 .118-110، (4)17، تكريت لمعموـ الزراعية

 ( .التحري2024محمد، ىػ. ع.، وسميماف، أ. ـ.، وعبد، أ. د .)  الجزيئي لبعض الجينات المنظمة لإنتاج
 .244-236، (3)6، مجمة سامراء لمعموـ الصرفة والتطبيقية .في حبوب الحنطة والذرة B1 الأفلاتوكسيف

 ( .دراسة القدرة الإنتاجية للافلاتوكسينات لبعض عزلات الفطر 2019مميطاف، ـ.، والزروؽ، أ.، والشتوي، ـ .)
.Aspergillus flavus 21-12، (1)24، المجمة الميبية لمعموـ الزراعية .ة مف الأغذية المخزونةالمعزول. 

Fungal species Tarhona Garyan 
 

Bin Gusher  نسبة
الظهور 

%الكمية  
Tree Soil Tree Soil Tree Soil  

 A.niger + + + + + + 100 
 A.flavus + + + + + + 100 
 Penicillum sp + + + + + + 100 
 Alternaria sp + + + + + + 100 
 Chrysosporium 
sp 

+ - - + - - 33.3 

 Streptomyces sp - + + - - - 33.3 
 Ulocladium sp + + - + - + 66.6 
غياب الفطر تعني ( -الفطر / ) دوجو  يتعن (:)+    
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